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SAPORI DEL GARDA,
PASTA E CHEF STELLATI:
CON FISH CHEF
BRILLA LA CUCINA ITALIANA

Tipicita del territorio da degustare in alcune delle localita
piu belle della sponda veronese del Lago di Garda tra
street food e cene stellate. Tutto questo e Fish & Chef,
rassegna golosa nata a Malcesine e che nel 2013, per la
prima volta, si allarghera anche alle splendide cittadine
di Garda e Cavaion Veronese. Dal 25 aprile al 1 maggio la
kermesse farascoprireisaporidel Lago e del Monte Baldo,
interpretati da grandi chef di fama internazionale e dai
ristoratori locali. Protagoniste, infatti, saranno specialita
come il pesce di lago di Trota Oro, I'Extravergine d'Oliva
del Garda Dop, le erbe del Baldo, la pregiata carne del
ConsorziodellaGarronese Veneta. Il tuttoaccompagnato
da uno dei prodotti italiani per eccellenza: la pasta, con
i pregiati formati Monograno Felicetti. Lintero evento
sara accompagnato dai vini del territorio. Ma Fish &
Chef e anche shopping, divertimento, speciali pacchetti

per I'hospitality e molto altro.

Per maggiori informazioni: fishandchef.it
malcesinepiu.it - +39 045 7400837
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Menu

21 gennaio

Rifugio Club Moritzino Piz La lla Alta Badia

o APERITIVO -

Polpettine di Cavedano

Patate Coniglio e Liquirizia

Monteveronese Impagliato

Sopressa Veronese

@
RISTORANTE REGIO PATIO

Mortadella di Trota

Fish&Chef
livingandcooking
Con la collaborazione di:
L'Ovetto al Tartufo I Giarty, \
Le Sarde di Lago detle %QWM
via s. francesco d'assisi, 23 Frittelle di Lago e Verdure
garda (VR) .
andrea costantini +39 045 725 59 77 Sfoglia Salata
regiopatio.it

Ambienthotel Prima Luna
Hotel Capri

« ATAVOLA .

marilena vedovelli

i Malcesine - VR
Hotel Baia Verde
Hotel Bellevue San Lorenzo
"Re Lear . , _
o restaurant gourmet Hotel Villa Cordevigo - Cavaion Veronese - VR
Hotel Regina Adelaide - Garda - VR
via g. mameli, 1 piazza cavour, 23
Bardolino (VR) - malcesine (vr)
+39 045 62104 77 patrizia zanella +39 045 740 06 16
relear.com
Trota Yogurt Sedano e Caviale
Kebab dAnguilla con Composta di Limoni
Zuppa di Vino Custoza DOC con Gnocchi di Salmerino Affumicato

Tagliolini Con I'Oca in onto

Big-Stecca di Garronese Veneta
Crudita di Verdure con Olio Evo al Carbone

Lavarello al Fieno di Malga con Caviale e Bottarga di Trota

Riso Latte e Castagne

giuseppe d’aquino

localita cordevigo

cavaion veronese (VR)

Buffet di piccola Pasticceria
+39 045 723 52 87

T
villacordevigo.com
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\/ecchioMolcesine
| Vini del Consorzio Vino Bardolino e del Consorzio Vini Custoza

ristorante

via pisort, 6
malcesine (VR)
leandro luppi +39 045 740 04 69

RISTORANTE
via gardesana, 186
isidoro consolini

vecchiamalcesine.com

torri del benaco (VR)
+39 0457225083
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nicola carlo luigi
termine Sartori sartori
ristoranteviola.com

Sartori Carni

via XX settembre, 19
brenzone (VR)
+39 045 742 00 21

macelleriasartori.com



